
Blått taktskifte



Den norske sjømatnæringen skal være en globalt 
ledende produsent av sunn mat. Vi skal levere sjømat, 

marine ingredienser, produksjonskompetanse og 
teknologi i verdensklasse. 

Gjennom bærekraftig produksjon og innovasjoner skal 
norsk sjømatnæring være Norges viktigste bidrag til å 

nå FNs bærekraftsmål. 

Sjømat Norges visjon



Sjømatnæringen kan dobles 

gjennom riktige rammebetingelser

• Skatteregler

• Tillatelser / areal

• Regelverk (Råstofftilgang)

• Markedsadgang

• Bærekraft

• Ringvirkninger

• Arbeidsplasser

• Matproduksjon

Næring: Myndigheter:

Kilde: xxxxxx
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2018

20 mrd.

58 000

99,0 mrd.

Verdiskaping:

Arbeidsplasser:

Skatt:

Kilde: xxxxxx
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Havbruksskatt?

• Geografinøytral 
teknologi

• Behov for store 
investeringer

• Hvilke andre næringer 
skal skattlegges slik?





Sjømatnæringen skal ikke ha negativ effekt på 
artsmangfoldet



Sjømatnæringen skal være en del av løsningen på 
klimautfordringen



Sjømatnæringen skal bruke havet på en måte som 
fremmer en miljømessig bærekraftig utvikling



Sjømatnæringen skal bidra til å øke verdens 
matvareproduksjon



Sjømatnæringen skal bidra til en positiv norsk 
samfunnsutvikling



Sjømatnæringen skal bidra til at 
levestandarden i verden bedres 



Behov for store investeringer







Havbruk og 
klimaeffekten (CO2)
• Livsløpsanalyse (LCA) – havbruk 

frem til og med filetering
• Største andel av CO2-bidraget fra 

fiskefôrproduksjon
• Nye fôrråvarer med fokus på havet
• Energikilde – tørking av fôrråvarer
• Dernest følger energikilde brukt til 

slakting og foredling
• Behov for energieffektivisering og 

overgang til andre energibærere
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Climate change

Production: Feed (Feed pilot)

Production: Feed transport

Production: Juvenile production

Production: Grow ouit (fish farm)

Production: Wellboat transport

Preperation: Gutting

Preperation: Ensilageproduction

Preperation: Chilled storing

Distibution: Packaging, transport and
consumer

Distibution: Transport

Distibution: Refrigeration in transport




