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2 500 tonn (60% fisk) 3 500 tonn filet
100 NOK/KG – (350 MNOK)

DB 35 MNOK (10%)

300 tonn Omega-3 (6%)

400 tonn rogn (4%)

500 tonn proteiner
Produkter av restråstoff:
Omsetning: 270-460M

DB: 140-190M

Fiskefilet
Omsetning: 350M

DB: 35M



Siden 1912 - med råvarer fra den norske
kystflåten





Vesteraalens fabrikk
Vesteraalens fabrikk er tilrettelagt for optimal bruk av råvarer med 
produksjon av konsumprodukter og ingredienser under samme 
tak. Fabrikken inneholder linjer for filet og farseprodukter 
(fiskeboller). Det er avsatt plass for framtidig produksjon av 
ferdigretter (fiskesupper, sauser, bacalao m.m.) Alle produkter kan 
pakkes og konserveres etter kundenes ønsker.   

Omega-3 produksjonen er delt med anlegg for råolje og raffineri. 
Første trinn (råolje) styres av råvaretilgangen da høy kvalitet på 
råoljen kun kan oppnås med helt ferske råvarer. Deretter lagres 
råoljen, beskyttet av et unikt system av antioksidanter og 
nitrogen. Raffinering av råoljen skjer løpende etter ordre og 
spesifikasjoner fra kunder. Areal og produksjonsutstyr for 
proteiner og mineraler er under planlegging og prosjektering. 

Fabrikkens fasade mot Sortland sentrum utformes som 
Vesteraalens ikoniske fiskebolleboks, og vil romme 
informasjonssenter, bedriftsmuseum, butikk og serveringssted. 
Formålet er merkevarebygging, rekruttering og 
kunnskapsformidling, samt å utnytte forretningsmulighetene som 
nærheten til hurtigruten og Sortland sentrum gir. 











Marine ingredienser B2B







?
Hvor er Norge?



www.vesteraalens.com

www.vesteraalens.no

www.arcticingredients.com

http://www.vesteraalens.com/
http://www.vesteraalens.no/

